Dane aktualne na dzien: 27-07-2025 18:22

Link do produktu: https://alnar.pl/tormek-dwe-200-sciernica-diamentowa-gr1200-p-33367.html

. TORMEK DWE-200 SCIERNICA
DIAMENTOWA GR.1200

- £ Cena brutto 889,99 zt
/ Cena netto 723,57 zt
:.} Dostepnos¢ Na zapytanie
Numer katalogowy 938490307
Producent TORMEK

Opis produktu

Tormek DWE-200 Extra Fine - Diamentowa tarcza szlifierska 1200 do
Tormek T-2 Pro

Tormek DWE-200 Extra Fine to najdrobniejsza diamentowa tarcza szlifierska w ofercie Tormek, przeznaczona do
ostrzarki T-2 Pro Kitchen Knife Sharpener. Z ziarnistoscia 1200 umozliwia superprecyzyjne ostrzenie, pozostawiajac
gtadka, niemal lustrzana krawedz. Idealna do kohcowego ostrzenia najlepszych nozy kuchennych, zaréwno stalowych,
jak i ceramicznych.

Dlaczego warto wybra¢ Tormek DWE-200 Extra Fine?

Ziarnistos¢ 1200 - idealna do uzyskania perfekcyjnej ostrosci i gtadkiego wykonczenia
Pasuje do Tormek T-2 Pro - szybki i bezproblemowy montaz

Do wszystkich materiatéw - stal, weglik spiekany, ceramika

Lustrzany efekt skosu - dla profesjonalnych szeféw kuchni

Minimalne zuzycie ostrza - precyzyjna obrébka bez zbednej utraty stali

Do koncowego wykanczania po DWF-200 lub DWC-200

Specyfikacja techniczna:

Parametr Wartos¢

Model Tormek DWE-200 Extra Fine

Typ Tarcza diamentowa / Sciernica wymienna
Ziarnistos¢ 1200 (extra fine - bardzo drobna)
Srednica tarczy 200 mm

Kompatybilnos¢ Tormek T-2 Pro Kitchen Knife Sharpener
Materiat Scierny Diament syntetyczny

Zastosowanie Finalne ostrzenie i polerowanie nozy

Lustrzana ostrosc i perfekcyjne wykonczenie

DWE-200 Extra Fine to idealny wybér dla kucharzy, rzeZznikéw i entuzjastéw gotowania, ktérzy oczekujag maksymalnej
precyzji i idealnego wykonczenia. Tarcza pozwala uzyska¢ doskonaty, ostry skos, ktéry sprawdza sie zaréwno w kuchni
restauracyjnej, jak i domowe;j.

Najlepsze efekty z odpowiednia kombinacja tarcz

Aby osiggna¢ najlepszy efekt:
1. Wstepne ostrzenie wykonaj za pomocg DWC-200 (Coarse) lub DWF-200 (Fine),
2. Nastepnie zastosuj DWE-200 Extra Fine, aby wygtadzi¢ i wyréwnac faze ostrza,

3. Na koniec uzyj stozkowej kompozytowej tarczy do honowania PW-160, aby usunag¢ zadziory i wypolerowac
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ostrze do ostrosci brzytwy.

Zastosowanie tarczy DWE-200 Extra Fine:
¢ Profesjonalne kuchnie i restauracje
e Zaktady przetwérstwa spozywczego
¢ Domowi pasjonaci ostrych nozy

* Ostrzenie nozy szefa kuchni, japonskich, ceramicznych i premium
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